MENU

du 6 novembre au 1 décembre

LUNDI 6 MARDI 7 JEUDI 9 VENDREDI 10
Mortadelle Soupe de légumes Taboulé Salade de chou / thon
Fricadelle de beeuf Pilon de poulet Poisson en sauce Spaghetti
Haricots verts Riz basmati Purée de carotte Cabonnara

Fromage Fromage blanc Fromage Tarte aux pommes
Gateaux Compote
LUNDI 13 MARDI 14 JEUDI 16 VENDREDI 17
Feuilleté hot dog Salade verte Rilette sardine Bettrave

Chou fleur

Sauté de dinde

Chipolatta

Purée maison

Beeuf en sauce

Carottes vichy

Paupiette de veau

Semoule

Fromage Fromage Fromage Yaourt fermier a boire
Compote Mousse au chocolat Cake framboise
LUNDI 20 MARDI 21 JEUDI 23 VENDREDI 24

Soupe de vermicelles
Pavé de poisson a la

Carottes rappées

Quiche au poireaux

Soupe de légumes

bordelaise Petits pois Purée de courge Ebly
Brocolis Jambon blanc Boulette de beeuf Blanquette de veau
Fromage Fromage blanc Beignet choco noisette Yaourt fermier nature
Fruits Confiture
LUNDI 27 MARDI 28 JEUDI 30 VENDREDI 1

Velouté de lentille
Poélée de chou vert
Joue de porc confite

Fromage

Compote

Terrine de legumes
Sauté de poulet
Coquilette
Fromage

Salade de fruits

Roulade vollaile aux olives
Poisson pané
Haricots verts

Fromage

Petit gateaux

Menu Savoyard
Salade Verte
Croziflette

Clémentines




